Herzlich willkommen!

Wir freuen uns, Sie in unserem
Restaurant Russischer Hof begrifl3en zu durfen.
Geniel3en Sie original russische und kaukasische Spezialitaten
in stimmungsvoller Atmosphére.

Dobpo noxaroeams!

Mbl C pagocTbio NpuBeTCcTBYeM Bac
B HalweM pecTtopaHe Pycckun [1Bop.
Hacnaxpantecb OpUrMHanbHbIMU PYCCKMMWU U KaBKa3CKUMMU
6ntoaamum B yIOTHOM 06CTaHOBKE.



Der Reisefuiihrer fiir Geniefler

Deutschland
2008

empfiehlt das
Restaurant

Russischer Hof




Lieber Gast, liebe Giste!

Taglich frische hausgemachte russische und kaukasische Spezialitaten auf héchstem
Niveau gehort zur Philosophie des Restaurants Russischer Hof in Erfurt.

Unsere kulinarischen Gaumenfreuden werden aus frischen Zutaten und mit viel
Aufwand zubereitet. Dies benétigt einen angemessenen Zeitrahmen und kann
dazu fuhren, dass lhre Wartezeit unter Umsténden etwas langer als erwartet
sein kdnnte.

Wir bitten Sie daher um lhr Verstandnis.

Herzlichen Dank und einen angenehmen Aufenthalt im Restaurant Russischer Hof!

Unsere Rleinen Gdste

Fur Kinder bis 6 Jahre zahlen Sie bei uns flur alle Speisen nur den halben Preis.

Uber uns

Russischer Hof, Ihr Restaurant mit russischen und kaukasischen Spezialitaten.
Unser Restaurant Russischer Hof wurde am 26. Februar 2005 in Erfurt eréffnet.

Geniellen Sie bei uns stets frisch zubereitete typisch russische und kaukasische
Kiche und eine Atmosphére wie in Russland.

Wir freuen uns, lhren Besuch zu einem unvergesslichen Erlebnis werden zu lassen!

Aktuelles

Fur aktuelle Informationen, zu zum Beispiel Veranstaltungen, Angebote oder
Brunch, besuchen Sie uns bitte im Internet auf www.Russischer-Hof-Erfurt.de




Alkoholfreie Getrinke

Be3aAKQ20AbHbIE HANUMKYU

TWQ Classic Mineralwasser 0,251 1,80 €
TWQ Pur Mineralwasser 0,251 1,80 €
TWQ Medium Mineralwasser 0,71 4,50 €
TWQ Ginger Ale 0,25 | 2,00 €
TWQ Bitter Lemon 0,251 2,00 €
TWQ Tonic Water 0,251 2,00 €
Narzan Quellwasser, Kaukasus, Russland 0,51 450 €
Borjomi Quellwasser, Georgien 0,51 450 €
Kwas
Typisch russisches Getrank aus vergorenem Schwarzbrot 0,21 2,00 €
und Malzextrakt
Limonade 0,21 2,00 €
gg;g?hlszgsgetrank mit Waldmeistergeschmack 0.21 2,00 €
Vita Cola Original 0,21 2,00 €
Vita Cola Schwarz 0,21 2,00 €
Vita Limo Orange 0,21 2,00 €
Vita Limo Zitrone 0,21 2,00 €
Vita Cola Mix Cola Schwarz mit Limo Orange 0,21 2,00 € e
Coca Cola light 0,21 2,00 €
Mors Cranberrysaft 0,21 2,00 €
Birkensaft 0,21 2,00 €
Apfelsaft 0,21 2,00 €
Orangensaft 0,21 2,00 €
Bananensaft 0,21 2,00 €
Kirschsaft 0,21 2,00 €
Tomatensaft 0,21 2,00 €
Granatapfelsaft 0,21 2,50 €
*1,2,4,5 I




Bier vom Fass
bouxoeoe nuso

Jever Pils

Kostritzer Schwarzbier
Paulaner Hefeweizen
Radler, Diesel, Alster

Bananen-, Kirsch-, Cola-Weizen

Flaschen-Bier

Bymbirouroe nuso

Jever Fun alkoholfrei
Paulaner Dunkel
Paulaner Kristall

Paulaner Alkoholfrei

Baltika Russisches Bier
Schwarzbier

Baltika Russisches Bier
Pils

Baltika 9 Russisches Bier
Stark

Weitere Biere aus Russland entsprechend aktuellem Angebot.
Fragen Sie bitte nach.
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Aperitifs
Anepumue

Martini Bianco 5cl 3,00 €

Martini Rosso 5cl 3,00 €

Sekt
TIlamnancKge

Dionis Club
Brut, Moldawien 0,11 4,20 €
Krimsekt
Halbtrocken, Ukraine 0,11 3,90 €
Krimsekt
Rot-mild, Ukraine 0,11 3,90 €
Dionis Club Flasche
Brut, Moldawien 0,751 27,00 €
Krimsekt Flasche
Halbtrocken, Ukraine 0,751 25,00 € e
Krimsekt Flasche
Rot-mild, Ukraine 0,751 25,00 €
Bagrationi 1882 Reserve Brut
Georgien
Feine Perlen, elegant vollmundiger Geschmack, ausgewahlt aus Flasche

. - 36,00 €
einem Jahrgang und herausragenden Weinen. 0,751
Aromatischer Duft nach Pfirsich und Aprikose, erfrischend und
fruchtig, kraftvoll und mit Substanz, harmonisch.
Bagrationi 1882 Finest Brut
Georgien
Charakteristischer Genuss ursprunglicher Trauben. Authentische Flasche 4900 €
aulBergewdhnliche Qualitat. Elegant und vollmundig. 0,751 !

Aromen von Zitrusfrichten, frischer und lebendiger Duft, fruchtig,
rassig, viel Kdrper, feines Perlenspiel, edel.




Wodka
BooKa

Wodka wurde im 14. Jahrhundert als Medizin verabreicht und damals noch aus
Traubenmaische sowie aus Trester gebrannt. Spater war Roggen der Grundstoff. Und nach
Einfuhrung der Kartoffel durch Peter den Grofl3en wurde auch sie zur Herstellung genutzt.

Ein Russe trinkt nicht, um Kummer oder Traurigkeit zu vergessen, sondern um seiner Seele
das Gefluhl von etwas Besonderem zu geben.

2cl 5049 100 g
Russkij Standart Original 2,20 4,50 8,50 €
Russkij Standart Gold 2,50 4,80 9,00 €
Russkij Standart Platinum 2,70 5,00 9,50 €
Russkij Standart Imperia 3,90 8,00 15,00 €
Stolichnaya 2,20 4,50 8,50 €
Stolichnaya Elit 4,20 8,50 16,00 €
Putinka 2,00 4,20 8,00 €
Putinka Pfeffer 2,00 4,40 8,00 €
Putinka Weich 2,20 4,50 8,50 € ©
Nemiroff 2,20 4,50 8,50 €
Nemiroff Pfeffer und Honig 2,20 4,50 8,50 €
Irsec;?ear‘kt)f:r?dé geooor/;j)ischer Wodka aus Trauben 2,50 4,80 9,00 €
Tschatscha 50%6 270 5.00 950 €

Tresterbrand. Georgischer Wodka aus Trauben

Weitere Wodka-Sorten entsprechend aktuellem Angebot.
Fragen Sie bitte nach.




Ararat**>*>**
Armenien

Belij Aist
Moldawien

Grusignac
Georgien

Russischer Balsam
Russischer Krauter-Bitter

Rjabinka

Likdr aus den Beeren der Eberesche

Kljukowka

Likdr aus Moosbeeren

Weinbrinde
Konvak,

2cl
4,00
3,00
3,50

Likgre
Nuxépoi

2cl
3,00
3,00
3,00

4 cl
7,00 €
550 €
6,00 €

4 cl
550 €
550 €
550 €




Flaschenweine

Bymviroutvie Buna

Rotweine ~ Kpacnvie suna

Mukusani Georgien

Der erstklassige satt-rubinrote trockene Rotwein. Am Gaumen trocken, stark
gepragte Holznoten, im Geschmack abgerundet, Pflaumen, Kirschen- und
Waldbeerenaromen.

Saperavi Georgien

Trockener Rotwein. Hat eine bemerkenswerte Farbkraft und Saure, ein
fruchtig-wirziges Aroma mit einem Ton von frischer Sahne und kraftigen
Tannin-Strukturen. Der Geschmack erinnert an gereifte Kirschen.

Sachino Georgien

Halbtrocken. Neigt zu einem trockenen Rotwein. Der feine Duft von
Kirschbonbons mit Schokolade, die Mineralitat am Gaumen sowie Nuancen
von Tabak und Pfeffer verleihen ihm Charakter. Die gefallige RestsuRRe
unterstreicht die runden Tannine.

Weifsweine ~ Beavie 6una

Rkatsiteli Georgien

Trockener Weil3wein. Hat eine hellgoldene Farbe und ein einzigartig blumiges
Sortenbukett. Im Korper ist der Wein voll, hat eine frische, lebendige Saure
und einen harmonischen Geschmack.

Sachino Georgien

Halbtrocken. Neigt zu einem trockenen Weilwein. Ein auRergewohnlicher
Wein. Er hat eine goldgelbe Farbe, duftet nach einem Fruchtkompott aus
Aprikose und Banane, erinnert aber auch an Dominosteine, Apfelstrudel,
Vanille und Partykirschen. Die feine Saure und die dezente Restsiiie machen
ihn schén ausgewogen fruchtig und nachhaltig saftig.

Weitere Weine entsprechend aktuellem Angebot.
Fragen Sie bitte nach.

Flasche
0,75 |
34,00 €
17,00 €
21,00 €
Flasche
0,75 |
18,00 €
21,00 €




Offene Weine

Buna Ha pa3ause

Rotweine ~ Kpacuvle suna

0,21

Hauswein
Trocken, lieblich 3,50 €

Saperavi Georgien

Trockener Rotwein. Hat eine bemerkenswerte Farbkraft und Saure, ein 480 €
fruchtig-wurziges Aroma mit einem Ton von frischer Sahne und kraftigen ’
Tannin-Strukturen. Der Geschmack erinnert an gereifte Kirschen.

Sachino Georgien

Halbtrocken. Neigt zu einem trockenen Rotwein. Der feine Duft von

Kirschbonbons mit Schokolade, die Mineralitat am Gaumen sowie Nuancen 580 €
von Tabak und Pfeffer verleihen ihm Charakter. Die gefallige RestsuRe

unterstreicht die runden Tannine.

Weifsweine ~ Beavie 6una

O

0,21
Hauswein 350 €
Trocken, lieblich ’
Rkatsiteli Georgien
Trockener WeilBwein. Hat eine hellgoldene Farbe und ein einzigartig blumiges 480 €
Sortenbukett. Im Kdorper ist der Wein voll, hat eine frische, lebendige Saure !
und einen harmonischen Geschmack.
Sachino Georgien
Halbtrocken. Neigt zu einem trockenen WeilRwein. Ein auRergewodhnlicher
Wein. Er hat eine goldgelbe Farbe, duftet nach einem Fruchtkompott aus 580 £
Aprikose und Banane, erinnert aber auch an Dominosteine, Apfelstrudel, !
Vanille und Partykirschen. Die feine Sdure und die dezente RestsiiRe machen
ihn schon ausgewogen fruchtig und nachhaltig saftig.

Weitere Weine entsprechend aktuellem Angebot.
Fragen Sie bitte nach.




Heifle Getrinke
Topauue nanumxu

Kakao mit Sahne 2,30 €
HeilRe Milch 1,00 €
HeiRe Milch mit Honig 1,80 €
HeilRe Zitrone 1,80 €
Kissel
Ein sURsaures, angedicktes russisches Getrank, welches aus 3,00 €
Fruchtsaft gekocht wird
Moskauer Schokolade
Erhitzte Schokolade in Milch 4.00 €
Russische Schokolade
Mit 3 cl Wodka 4,00 €
Zarentrunk
HeiBer Cranberrysaft mit 3 cl Wodka 5,00 €
ALTHAUS Edle Tee-Spezialitaten
Loser Tee. Aus dem Samowar. Kannchen 490 €
Verschiedene Sorten. Fur detaillierte Informationen fragen Sie 0,41 !
bitte nach unserer Tee-Karte.

O
Kaffee kaukasisch
Exklusiv - und nur im Restaurant Russischer Hof in Erfurt. Traditionell wird der Kaffee im
heiBen Sand zubereitet. Die Zubereitungszeit betragt ca. 10 Minuten.
Schwarz mit Zucker 3,50 €
Mailander Art mit Zucker und Salz 3,50 €
Kaukasisch mit Pfeffer 3,50 €
Kénigsart mit Weinbrand 550 €




@[iny 6uch @ﬁﬂtSCﬁi@ genannt) auf den Seiten 15 und 20

Der russische Schriftsteller Alexander Ilwanowitsch Kuprin (1870 bis 1938) schrieb Uber die
bertihmten russischen Pfannkuchen: ,,Bliny sind rund und heif und schén wie die herrliche
Sonne. Bliny sind Erinnerung an die Opfer, die den Gottern gebracht wurden. Bliny sind
Symbol fur Sonne, schdone Tage, gute Ernte, gluckliche Ehen, gesunde Kinder ...*

Bliny bzw. Blintschiki werden frisch aus der Pfanne entweder mit rotem Kaviar, Konfiture,
Honig, gezuckerter Kondensmilch oder saurer Sahne serviert.

@OTSCﬁtSCﬁ auf Seite 16

Um den Ursprung dieses Uberaus beliebten und populéren Gerichts streiten sich mehrere
europaische Lander, neben der Ukraine und Russland auch Polen und Rumaéanien. Und wohl
auch deshalb gibt es fast 100 verschiedene Zubereitungsarten fur dieses kulinarische Werk,
das aus bis zu 36 verschiedenen Zutaten bestehen kann.

Borschtsch wird mit saurer Sahne serviert.

Mant)’ auf Seite 18

Auf dem Dampf in einem speziellen Dampfkochtopf gegarte grofRe Teigtaschen mit
Rinderhackfleisch-Fiullung. Manty isst man mit den Fingern.

Pelment ..seue s

Pelmeni sind beliebte Teigtaschen mit Fullung. Sie werden in Salzwasser gegart und mit
zerlassener Butter und saurer Sahne serviert.

PiroSCART i seie -5

Diese berihmten russischen Spezialitdten werden aus Hefeteig bereitet, pikant gefillt und
goldbraun gebacken. Piroschki sind ein beliebter Bestandteil von Festmahlzeiten.
Schmackhaft als Vorspeise, Hauptgericht oder auch als Nachtisch zum Tee.

Die Nationalgerichte werden mit verschiedenen Fullungen bereitet.

Soljanka .. s s

Soljanka besteht aus drei Sorten Fleisch, verschiedenem Gemiuse, marinierten Pilzen,
Salzgurken, Oliven, Krautern und Gewdurzen.
Das Gericht wird mit saurer Sahne serviert.

Wdfeni@ auf den Seiten 18 und 20

Geflllte halbmondférmige Teigtaschen. Wareniki sind mit Kartoffeln und Zwiebeln,
WeilRkohl oder Spinat gefullt. Als siRe Fullungen werden Quark und Rosinen
sowie Kirschen angeboten.




Salate
Caramui

Herbstsalat

Frisches Gemiuse mit Schmand
OceHHuA canaT

CBeXune oBOLN CO CMETAHOMN

Pikanter M6hrensalat

Mit Walnussen, Mayonnaise und Knoblauch
MuKaHTHbIA MOPKOBHbIW canart

C rpeukmMmm opexamm mn 4HeCHOKOM

Moskauer Salat nach einem Originalrezept aus dem 18. Jahrhundert
Kartoffeln, Ei, Hahnchenfleisch, griine Erbsen, Mayonnaise

o *7.,9
MOCKOBCKMM canar rno opurrHanbHoMy peuenTy 18 Beka
KapTodenb, S4L0, KYpMHOE MSCO, 3e/1eHblli TOPOX, MalrioHe3
Kaukasischer Salat
Frische Tomaten, Gurke, Oliven, Paprika, Feta *5.7

Canart no-KaBKa3CKu
Momuaopsbl, orypubl, 6pblH3a, 0NMBKK, nepeL,

Dorschlebersalat

Auf frischem griinem Salat mit Ei serviert
MeuyeHb Tpecku

Ha 3e/1eHbIX JINCTbAX casaTta C ANLOM

Salat Russkij Dwor

Frische Tomaten und Krauter, rote Zwiebeln und Nisse,

angereichert mit Granatapfelessig *7,9
Canart Pycckuin Bop

MoMnaopbl, KpacHbIN YK, Opexun, CBexas 3e/ieHb, Hapllapar

Rote-Bete-Salat

Mit Knoblauch, Walnissen und Granatapfeln
Canart 3 KpacHOW CBeK/Jbl

C YECHOKOM, OpexaMu, rpaHaToM

*7,9

Alle Salate kdnnen Sie auch ohne Knoblauch bestellen.

Mo >xenaHuto BCe canaTbl 6e3 yecHoka.

4,50 €
6,50 €
6,00 €
6,00 €
6,50 €
6,50 €
5560 €




Kalte Vorspeisen
XoaodHble 3aKycKu

Pikantes Knoblauchbrot
Toast mit Kase und Knoblauch 450 €
YecHOUHbIN XJ1€6

Vorspeisenteller Russkij Rasnosol
Nach Hausfrauenart eingelegtes Gemuse
Accoptm Pycckun PasHocon
ConeHbs fOMALUHEro NpUroToBeHUs

*7 6,50 €

Bauernspeck

Mit Meerrettich

Cano pepeBeHckoe
C XpeHOM

3,50 €

Oliven und Zitronen *1.6.7 350 €
Mac/sinHbI U INMOHDI

Gefullte Auberginen

Mit Spinat, Schafskése, Walnlssen und Knoblauch
daplwmpoBaHHble 6aksiakaHbl

CO WMNWUHATOM, YEeCHOKOM, OBEYbUM CbIpOM, OpexaMu

6,00 €

Roter Kaviar

Dazu werden Butter und Toast gereicht 12,00 €
KpacHasa ukpa

Macno, TocT o

Fisch-Vorspeisenteller

Bestehend aus Dorschleber, Sprotten, Lachs und Forelle
gerauchert, Lachskaviar, Butter und Toast

AccopTtu pbibHOE

rneyeHb TPECKU, WNPOTbI, 10COCb X/K, hopenb, KpacHasa ukpa,
Macno u xneb

14,50 €




Piroschki

Mit Kartoffelfullung
Mupodxkun

C KapTtodenem

Piroschki
Mit Krautfullung
Mupodxku
C Kanycrom

Tscheburek

Warme Vorspeisen
Topauue 3aKycKu

Grof3e Teigtasche mit Hackfleisch vom Schwein gefullt

Yebypek

Pilzragout

Frische Champignons in Sahnesof3e und Kése gratiniert
XXronbeH rpubHon
CBeXWe WaMMNUHbOHbI MOA C/IMBOYHbLIM COYCOM U CbIpOM

Dolma

Mit Lammhack geflllte Weinblatter

Adonma

BMHOMP. NUCTbs apLluimpoBaHHble 6apaHWHOWN

Gerostetes Brot

Mit geraucherten Sprotten
XXapeHHble rpeHKu
C KOMYEeHbIMU LWNpOTamMm

Bliny

Mit rotem Kaviar
BAnHbI

C KpacCHOM UKpom

2 Stuck
2 WT.

2 Stuck
2 WT.

*7

2 Stuck
2 WT.

3,50 €
3,50 €
4,00 €
4,50 €
6,50 €
500 €
10,50 €




Suppen
Jlepevie batooa

Borschtsch nach ukrainischer Art
Kohlsuppe mit Kartoffeln, Rote Bete, Fleisch
Boply YKpanHCKuU#

Sup-Lapscha
Huhnchensuppe mit hausgemachten Fadennudeln
Cyn-nanuwa c Kkypuueu

Soljanka
Nach Kreml-Art
ConsiHka
Kpemnésckas

Sup-Hartscho nach einem Original grusinischem Rezept
Gut gewdlrzte Rindersuppe mit Reis und Tomaten
Cyn—xapl-lo Nno OpUrMHanbHOMY FPyY3NHCKOMY peuenTy

Zu allen Suppen reichen wir Brot.

300 g
300 rp.

300 g
300 rp.

300 g
300 rp.

300 g
300 rp.

Selbstverstandlich kénnen Sie alle Suppen auch als halbe Portion bestellen.

4,90 €
4,00 €
550 €
5560 €




Hauptgerichte
Topsvue batoda

Huhnchen Tabaka

In Knoblauch-SolRe mariniertes Huhnchen, serviert mit hausgemachten

Kartoffelspalten 10,50 €
Ubinnara Tabaka

MoA)KapeHHbIM LUbIMIEHOK, C XapeHHbIM KapTodenem

Gebratenes Hahnchenbrustfilet
Mit Reis und gebratenem frischem Gemiuse

10,50 €
KypuHoe oumne
C PUCOM W XapeHbIMK OBOLLAMM
Hahnchen-Fleischtopf nach Art des Hauses
Im Ton-Topf mit Kartoffeln und Pilzen gebackenes Hahnchenfleisch

11,50 €
Xapkoe no-goMallHEMY
TyweHHas Kypuua C KapTOLWKOW, B OBOLLHOM COyce
Gebratene Hahnchenleber
Mit gedunstetem frischem Gemuse und hausgemachtem Kartoffelpuree

10,50 €
XXapeHHas neyeHb
C OBOLLAMM N KapTodenbHbIM Ntope
Golubzy
Russische Kohlrouladen mit Krauter-Sof3e 10,50 €
NNony6ubl

Fleisch nach Kaufmannsart
Schweinefleisch mit Kartoffeln, Dill, Eiern und Pilzen gebacken

13,00 €
Msco no-Kyne4yeckum o
CBMHas oTOMBHas 3anedyéHHas c kapTodeneM, yKponom, smuuamum, rppbamm

Lamm-Fleischtopf

Im Ton-Topf mit Kartoffeln, frischem Gemise und Knoblauch gebackenes

Lammfleisch 13,50 €
Xapkoe no-goMallHEeMYy

TyweHHas 6apaHnHa C KapTOLLKOWM, B OBOLIHOM COYCe C YECHOKOM

Filetspitzen Stroganow Rezept aus dem 19. Jahrhundert
Zartes Rindergeschnetzeltes in pikanter RahmsoRRe und Reis

Bacd CTtporaHoB 14,00 €
XapeHHas roesxbs Bblpe3ka B CMETAHOM COYyCe, puUC

Zander-Filet

Mit hausgemachtem Kartoffelptiree und Spinat-Gemiuse-Bett 1350 €

)XapeHHbIl cyaak
C KapTodenbHbIM NOpe, WNWHATOM U XapeHHbIMKU OBOLLAMU




Hauptgerichte
Topsvue batoda

Manty

Mit Rinderhackfleisch. Die Zubereitungszeit betragt 30 Minuten.
MaHTbI

M3 roBsAMHbI, BPEMSA NPUrOTOBAEHUS NpuMepHO 30 MUH.

13,00

Pelmeni

Auf sibirische Art mit Schweinehackfleisch
MenbMmeHn

no-cmbupckn ¢ dapem

9,50

Pelmeni

Mit Hihnchenhackfleisch
MenbMmenn

C KYpUHbIM hapLuem

9,50

Pelmeni

Mit Raucherlachs. Garniert mit rotem Kaviar
MenbMmenn

C KOMYE€HbIM JTOCOCEM

12,00

Wareniki

Mit Kartoffeln und Zwiebeln
BapeHukun

C KapTOLWKOM N NTYKOM

8,50

Wareniki

Mit gebratenem Weil3kohl und Zwiebeln
BapeHuku

C Kanycromn

8,50

Wareniki

Mit Spinat und Schafskase
BapeHukun

CO WMMHATOM M OBEYBUM CbIpOM

8,50

Wareniki

Mit Spinat, in Dill-SoRRe, Uberbacken mit Schafskése
BapeHukun

CO WNWHATOM, 3ane4vyéHHble B COyCe C YKPOMOM U OBEYbUM CbIpOM

10,50

Wareniki

Mit Spinat, in Walnusssol3e, Uberbacken mit Schafskase
BapeHuku

CO WNKMHATOM, 3ane4YéHHble B COyce C OpexamMmm 1 OBEYbUM CbIPpOM

11,00

Dazu servieren wir hausgemachten Dip aus saurer Sahne
und Krautern. Wahlweise mit oder ohne Knoblauch.




Kaukasische Schaschik,

lawrbiKu

Hahnchenfleisch-Schaschlik
LWawnbik U3 Kypmubl

Schweinefleisch-Schaschlik
LUawsblKk 3 CBUHUHDbI

Lammkarree
LHawnbik n3 6apaHMHbI HA KOCTOYKaXxX

Schaschlik vegetarisch
LLUawbiK OBOLLHOM

Gemischte Schaschlik-Platte

Bestehend aus Schweinefleisch, Hihnchenfleisch und gegrilltem Gemise
LWawnbik accoptm

CBMHMHA, Kypuua, OBOLLM

Nur auf Vorbestellung

10,50 €
13,50 €
15,50 €

8,50 €
25,00 €

ToAbKQ 10 NPed6oOpUMEeALHOMY 3AKA3Y

Schaschlik vom Stor
LHawnbiK U3 OCETPUHBI

Lammfleisch-Schaschlik
LHawnbiKk N3 MAKOTU 6apaHUHbI

Beilagen: frischer Salat, Kartoffelecken und scharfe Sol3e.
Schaschlik wird frisch auf dem Holzkohlegrill zubereitet.
Dauer: ca. 45 Minuten.

[@apHUp: CBEXWW canaT, XapeHHbI kapTodenb, ALXunka.
Haww wawnbiku NpuroToBfeHbl HA APEBECHOM yrie, BpeMms
MPUroToBAEHNSA NPUMEPHO 45 MUH.

(8]

35,00 €

19,50 €




Desserts
Decepmbt

Blintschiki

Mit Konfitltre 3 Stick
BAHUYNKKN 3 wrT.
C BapeHbEeM

Blintschiki

Mit Honig 3 Stick
BANHYNKN 3 wr.
C MEAOM

Blintschiki

Mit suRer, gezuckerter Kondensmilch 3 Stiuck
BAVMHYMKKN 3 wr.
CO CryLWeHHbIM MO/IOKOM

Blintschiki
Mit saurer Sahne 3 Stick
BAVMHYMKHN 3 wr.
CO CMeTaHom

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

Wareniki

Mit Quark und Rosinen 5 Stiuck
BapeHukn 5 wr.
C TBOPOrOM 1 U3HOMOM

4,50 €

Wareniki

Mit Kirschen 5 Stiuck
BapeHuku 5wr.
C BULIHEN

4,50 €

Plombir Russisches Eis o
Mit N hokol

it Nissen und SchokoladensoRRe 3.80 €
Mnom6up
C OpexaMu u WoKoaaoM

Plombir Russisches Eis
Mit Likor

Mnom6Mp

C NIMKEPOM

4,50 €

Plombir Russisches Eis
Mit Obst

Mnom6Mp

C ppykTamMm

Moosbeeren
In Zucker und Weinbran
ucker und Weinbrand 550 €
KniokBa
B caxape M KOHbsike I

3,80 €




Die Seite 21 ~ 21 cmpanuua

Zuschlag bei Livemusik Pro Person

XuBas My3bika C KaXzaoro 2,00 €

PacnuBaHMe CBOMX HAaNUTKOB KaTeropmM4yecku 3anpeuiaeTrcs u B3biMaeTcs
wTtpadom B pasmepe 100 Espo.

Inhaltsstoffe:

Farbstoff
SuRungsmittel
Phenylalanin

Chinin

Koffeinhaltig
Geschwarzt
Sauerungsmittel
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker

O©CoOoO~NOOUTA,WNPRE

Alle Preisangaben in Euro und inklusive 19%6 gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Vielen Dank, fiir Ihren Besuch und einen angenehmen
Aufenthalt im Restaurant Russischer Hof in Erfurt.

Restaurant Russischer Hof Montag bis Samstag
Krampferstr. 11-15 17:00 Uhr bis 01:00 Uhr
99084 Erfurt

Sonntag
Telefon: 0361 6546814 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr

17:00 Uhr bis 01:00 Uhr
Internet: www.russischer-hof-erfurt.de
E-Mail: info@russischer-hof-erfurt.de uUnd nach Vereinbarung.

Inhaber: Murad Makhmudov

Copyright by Restaurant Russischer Hof Erfurt. Alle Rechte vorbehalten. I
Alle verwendeten Marken sind Marken der jeweiligen Markeninhaber. A £

Reservierung unter: +49 361 6546814

-l —



http://www.russischer-hof-erfurt.de/

Feiern im Restaurant Russischer Hof

Sie mdchten unsere Kiiche entdecken oder planen Familienfeste oder
Betriebsfeiern, auf Wunsch auch mit (russischer) Livemusik und Showprogramm?

Gerne stellen wir Ihren Vorstellungen und Winschen entsprechend individuelle
Menuls zusammen.

Wir richten fur Sie alle Arten von Feierlichkeiten aus.

Hochzeit, Geburtstag, Taufe oder Betriebsfeier - das Restaurant Russischer Hof in
Erfurt ist der ideale Rahmen fiur festliche Anlasse. Der Besuch bei uns macht lhre
Feier unvergesslich.

Sagen Sie uns, was Sie gerne anbieten méchten oder nennen Sie uns lhre
Preisvorstellung - wir unterbreiten lhnen Vorschlage fir ein original russisches oder
kaukasisches Menu.

Haben Sie bestimmte Vorstellungen zum Meni, winschen Sie ein bestimmtes

Fleischgericht oder einen besonderen Fisch? Teilen Sie uns lhre Winsche oder lhre
Preisvorstellung mit, wir machen Ihnen Vorschlage fur eine unvergessliche Speise.

Catering vom Restaurant Russischer Hof

Wir kochen fur Sie und liefern Speisen, Getrdnke und auf Wunsch auch Geschirr
und Besteck zu lhnen nach Hause oder in Ihr Unternehmen.

Fragen Sie uns, wenn Sie etwas Besonderes anbieten mdchten.

Wir beraten Sie gern.

Sie erreichen uns unter: 0361 6546814




	Wodka wurde im 14. Jahrhundert als Medizin verabreicht und damals noch aus Traubenmaische sowie aus Trester gebrannt. Später war Roggen der Grundstoff. Und nach Einführung der Kartoffel durch Peter den Großen wurde auch sie zur Herstellung genutzt.
	Ein Russe trinkt nicht, um Kummer oder Traurigkeit zu vergessen, sondern um seiner Seele das Gefühl von etwas Besonderem zu geben.
	1 Farbstoff
	2 Süßungsmittel
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	6 Geschwärzt
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